Die Perfektion der einstigen Siinde

Ein subjektiver, Koffein-getriebener Café-Rundgarig entlang Basels Peripherie

SUSANNA PETRIM (Ted), SANDRO AECHTER [Bider)

Die Wunschliste: In einem guten
sonal ist freandlich. Der Raum hat
Charakter, Die BaZ und noch zwei,
drei Zeitungen liegen auf. Und es
gibt selbst gemachten Kuchen.

Ein Kunde gibt vom Tirrahmen
aus ein Handzeichen Richrung Theke:
Daumen und Zeigefinger formen ei-
nen Abstand von zwel Zentdmetern.
Dann setzt er sich draussen vor dem
Café an ein Tischchen. Hinter der
Theke beginnt die Kiir des Besitzers
und Baristas. Alfons Schuwey nimmt
einen Siebtréiger (den derLaie Kolben
nennt), klopft ihn ab, fillt ihn mit
neun Gramm frisch gemahlenen Boh-
nen, drickt den Stempel darauf,
spannt den Triger in der Maschine
ein, hilt eine vorgewdrmte Espresso-
tasse darunter und lisst wihrend 25
Selunden mit @ Bar Druck swischen
85 und 97 Grad heisses Wasser durch-
sickern. Fertig ist der 10-Punkte-
Espresso. Gebraut in ¢inem der un-
scheinbarsten Cafés der Stadt, im «ec-
ceteras an der Mittleren Strasse 26.

«Unsere Giste sagen: Basels bes-
ter Espressos, steht auf einer Tafel vor
dem Eingang. Eine Germanistikstu-
dentin habe das da draufgeschrieben,
sagt Schuwey. Erwiirde sich das nicht
selber anmassen, auch wenn es seine
Motivation sei, «jeden Tag den besten
Café zu machens, 25 Sekunden Kon-
taktzeit zwischen Wasser und Kaffee
sei ideal, um das Maximum an Ge-
schmackstoffen, an dtherischen Olen
und ein Minimum an Bitterstoffen zu
gewinnen. Das grisste Kompliment
fiir den 50-Jihrigen ist, wenn sich ein
Italisner von ihm, einem Schweizer,
einen Espresso machen lasse - und
davon schwirme,

WELT DER KAFFEE-FREAKS. An die-
sem Nachmittag geht im «ecceteras
ine Spezies ein und auvs, von der
man vorher gar nicht wusste, dass es
sie gibt: Kaffee-Freaks. Modisch in
den 90em steckengeblieben, kaffée-
technisch dem Rest der Welt um Jah-
tre voraus; Er fahre fiir seinen Espres-
"so mehrmals tiglich aus dem Basel-
biet hierher, sagt ein Gast mit sizilia-
nischen Wurzeln. «Dasistein Kleinod
in Buropa-, sagt ein anderer, ein
Hamburger, der via Liebhaberseite
kaffeenetz.de auf diese Adresse kam.

Er fithrte kiirzlich eine ganze Gruppe
Fortimstreffen hierher. Hauptattrak-
tion: Die rundum aufgestellten bis zu

+50-jihrigen Kaffeemaschinen, die

Schuwey repariert und vertreibt. Die
Kaffee-Fans hitten selber Hand an
diesen Maschinen anlegen diirfen,
fiir viele die Erfiilllung eines Traums.
Weniger kaffeetechnisch  fun-
diert, dafiir gemiitlicher eingerichtet
ist das nahgelegene «Paganini», ein
Quartiercafé im Eck zwischen Socin-
strasse und Birmannsgasse. Gross,
hell, Biicher auf dem breiten Sims.
Hier lauft nie das Radio, sondern
Jazz und kubanischer Salza. An ei-
nem Tisch sitzt ein Gruppe Studen-
ten, schwarzt und raucht - noch,
sere Gesprache, Der Konsum erhht
die Sauerstoffzufubr ins Hirn, ver-
bessert das Gedichmis, macht leben-
dig. Der Kaffee ist das Gegengetrank
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zum Alkohol. Er umnebelt nicht, son-
dern schiirft die Sinne. Umso schwe-
rer nachvollziehbar ist heute, dass
Kaffec-Genuss einst als sittenwidrig
galt. Die Basler Regierung schreibt in
einem Mandat von 1715, rund 20
Jahre nach der Erdffnung der aller-
ersten Kaffeehfiuser inder Stadt: «die
bey Uns eine Zeithero aufgekomme-
ne Caffé-Hauser, Unserer Statt mehr
schaden als nutzen, ja weilen darinn
junge Leuth zu allerhand Ungebiihr
Anlass bekommen, offteres grosses
Unheyl ein und anderem zugezogen,
als wollen Wir [...] hiermit frischer
Dingen, fiir ein- und allemal aller-
dings geschlossen, und abgeschaffet
haben.» Das Bestreben der damali-
gen Regierung, Kaffeehduser end-
giiltig trockenzulegen, hat nicht ge-
fruchtet. Heute zihit der Schweizer
Cafétier Verband (SCV) 80 Cafés in
Basel. Darunter versteht der SCV Lo-
kale, die mindestens 30 Prozent des

Umsatzes mit Kaffee erreichen. Um !
die ‘meisten machen Kaffee-Gbur  fis

mets allerdings freiwillig einen wei-
ten Bogen. Besonders verpént sind
sogenannte Knopfchen-Maschinen,
Vollautomaten. In zu vielen Betrie-
ben sei der Kaffee nicht gut, riumt
SCV-Geschiiftsfiihrerin -~ Johanna
Bartholdi ein. Doch der Trend gehe
in Richrung bewussterem Konsum.
Sie verteidigt die modernen Vollau-
tomaten, diese seien nur leider oft
nicht richtig eingestellt.

SUNDHAFTE CANOLOS, Solches kann
ein Italiener schwer glauben. Zum
Beispiel Martino Guglielmino, einer
der vier Geschwister, die in zweiter
Generation das «Da Graziella- fiih-
ren — besser gesagr, die beiden «Gra-
ziellas», neben dem Stammcafé an
der Feldbergstrasse 74 ist kiirzlich
ein zweites an der Dornacherstrasse
283 aufgegangen. Guglielmino, der
noch nie einen Kaffee zu Hause ge-
tunken hat, erinmert sich, wie
schwer es vor 20 Jahren war, in Basel

. einen Espresso zu finden, der italie-

nische Geschmacksknopsen nicht

* beleidigte. Damals sei filr seinereins

praktisch nur das «Rio» in der Stei-
nenvorstadt in Frage gekommen,
heute habe sich das gebessert. Und
damals seien vor allem Italiener ins
«Da Graziella» - genannt nach der
Mama- gepilgert, heute sei die Kund-
schaft gur durchmischt. Tatsdchlich,
fiir viele Schweizer ist eine Tasse im
simpel eingerichteten Lokal wie Feri-
eninltalien. Zusétzliche Sogwirkung
hat, was sich im «Graziellas hinter
Scheiben anbieter: Gipfeli gefillt mit
Schokolade, mit Nutella, mit Man-
deln oder mit Aprikosenconfiture,
Aus Canolos quilit Schokolade, Va

nille oder Ricottacréme. Kekse ist
kein Wort fiir die Mandel-, Pistazien-
und Amaretto-Biscuits.

«Kaffee ist fiir uns Menschen so
wichtig, wie Petroleum fiir die Indus-
trie.» Das sagt ein dlterer Mann, der
im Mediencafé La Cuna allein vor ei-
nem doppelten Espresso sitzt. Noch
ein Kaffee-Freak. Aus dem Stegreif
halt er einen Vortrag, der iber die
chemische Zusammensetzung der
Pflanze bis zu deren weltpolitischen
Bedeurung reicht. Daneben flizen
zwei junge Minner in den grossen

oder «Die Zeits, Sie sehen ats, als ob
sie hier an der Feldbergstrasse 70 da-
heim in ihrer Studenten-WG wiren.
Das «La Cuna» ist eine Kreuzung
zwischen Wohnzimmer, Filmverleih
und Café. Es hebt sich auch optisch
ab vom uniform-kithlen Design der
neusten Café-Generation der Stadt.
Ebenso das «Elisabethen», das mit
seinen geschwungenen Glasfenstern,
neugotischen Mavuern und der Wen-
delreppe an ureigener Atmosphare
kaum zu iiberbieten ist. Mit Gottes
Hilfe: Es ist wohl das cinzige Café in
einer Kirche. Ansonsten halt immer
mehr vom gleichen Typ Einzug: Desi-
gnermébel, Glatte, Simplizitit. Das
deckte vor gut. zehn Jahren eine
Markilicke in Basel. Inzwischen
wiinschre man sich zur Abwechslung
dazu mehr Retro, Farben, Kitsch,
Fantasie, Vollgestopftes, Kinosessel,
Deckenventilatoren, Totenképfe in
‘Aquarien. Mehr Dreck.

WELTLICH. Bei der Wahl des Lieb-
lingscafés ist es wie bei der Liebe:
Warum genau, bleibt immer ein
stiickweit unerklirlich. Der Autorin
liebster Ort, um sich lesend Samsta-
ge um die Ohren zu schlagen, ist das
=del Mundo» an der Giiterstrasse
158. Vielleicht, weil sich hier ein Ma-
ximum an Geniissen lumulieren
lasst: Aromatischer Cappuccino,
hausgemachte Suppen, Miesli, ofen-
warme Paninis oder Kuchen, ein jun-
ges, urbanes Publikum und locker
das herzlichste Personal Basels, das
einen bedient. Dazu laden Hocker di-
rekt vor den hohen Glasscheiben
zum hemmungslosen Beobachten
der Passanten ein. Die Inhaberinnen
sind zwei junge Frauen von Anfang
33:.']] Einstige Mitbewohnerinnen, die
schon immer gerne Gaste em
haben. ' p AR
Der prominenteste Italiener in
Basel ist im eecceteras,
Hier steht Michelangelos David in ei-

“ner Nische; die Steinschlender hat or

losgelassen, um sich stattdessen eine
Tasse Kaffee zum Mund zu fithren.
Und als hitte er die strengen Worte
der einstigen Obrigkeit noch im Ohr,
tréigt dieser David ein Feigenblatt.




